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SANTRAUKA

Darbo tikslas - ávertinti Lietuvos vietiniø kiauliø ir jø hibridø su ðernais skirtingo
genotipo kiaulaièiø ir kastruotø kuiliukø mësos cheminæ sudëtá ir kokybæ.Tiriamosios
grupës buvo suformuotos pagal gyvûnø genotipà (grynaveislës Lietuvos vietinës kiaulës
ir jø hibridai, turintys1/4 ðerno ir 1/2 ðerno) bei lytá (kiaulaitës ir kastratai). Tyrimams
buvo naudojami 57 gyvûnø, iðaugintø LVA Gyvulininkystës instituto fermoje taikant
vienodà koncentratiná ðërimo tipà, mësos (ilgiausiojo nugaros raumens) mëginiai, pa-
imti 24 val. po skerdimo ið 2–40C temperatûroje atvësintø kairiøjø skerdenø puseliø
viduriniøjø daliø ties pjûviu, nupjovus kumpius. Nustatyta, kad hibridø mësoje sausøjø
medþiagø buvo daugiau negu Lietuvos vietiniø kiauliø mësoje (P<0,05), o sausøjø
medþiagø kiekio skirtumas Lietuvos vietiniø kiauliø ir hibridø mësoje didëjo, augant
ðernø áterpimo daliai. Kitø mësos cheminës sudëties ir kokybës  rodikliø skirtumai tarp
tirtø genotipø buvo statistiðkai nepatikimi. Nors Lietuvos vietiniø kiauliø ir jø hibridø
su ðernais atskirø individø mësos kokybës rodikliai ávairuoja, taèiau jø mësos kokybë
laikytina gera. Visø genotipø kiaulaièiø raumenyse buvo maþiau riebalø negu kastratø,
taèiau riebalø kiekis patikimai skyrësi tik Lietuvos vietiniø kiauliø (P<0,01) ir jø
hibridø, turinèiø 1/4 ðerno dalá (P<0,05), mësoje. Teigiama koreliacija tarp amþiaus ir
mësos pH nustatyta Lietuvos vietiniø kiauliø (r=0,47), hibridø, turinèiø 1/4 (r=0,34)
ir 1/2 ðerno (r=0,71), grupëse. Tai rodo, kad auginimo intensyvinimas netinka nei
auginant Lietuvos vietines kiaules, nei jø hibridus su ðernais. Pagrindiniø komponenèiø
analizë, naudojant statistinæ programà Minitab 15, parodë, kad neávertinti faktoriai
labiau átakoja Lietuvos vietiniø kiauliø su ðernais hibridø negu Lietuvos vietiniø kiauliø
mësos kokybës rodiklius.

Raktaþodþiai: kiaulës, ðernai, hibridai, mësa

ÁVADAS

Pietryèiø Lietuvos archeologiniuose paminkluose surinktos osteologinës medþiagos
tyrimø duomenimis, daugeliui XIII–XIV a. gyventojø pagrindiniu mësos ðaltiniu
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buvo naminiai gyvûnai, nes kai kuriuose piliakalniuose naminiø gyvûnø kaulai su-
darë iki 99 % rastø kaulø, taèiau Vilniaus þemutinëje pilyje net XIV–XV a. sluoks-
niuose naminiø gyvûnø kaulai sudarë tik apie 78 % visø rastø kaulø [30]. Macmillan
ir Phillip [19] taip pat nurodo, kad nuo Romos imperijos laikø laukiniø gyvûnø
mësà pirmiausia vartojo valdanèiojo elito atstovai, kuriems atitekdavo viskas, kas
geriausia. Puikià ðernienos kokybæ ir jos mitybinës vertës pranaðumà prieð kiaulienà
nurodo daugelis autoriø [20, 31, 32]. Nors Lietuvoje ðernai niekada nebuvo iðnykæ,
taèiau nëra duomenø, kiek jø mësos suvartojama; galima tik numanyti, kad kiekis,
tenkantis vienam gyventojui, yra labai maþas ir daugeliui þmoniø visai neprieina-
mas. Uþsienio ðalyse ðernai ne tik auginami nelaisvëje, bet ir kryþminami su nami-
nëmis kiaulëmis [10, 22]. Lietuvos ûkininkai paskutiniu metu pradëjo domëtis na-
miniø kiauliø ir ðernø kryþminimu, taèiau Lietuvoje kiaules kryþminti su ðernais
leidþiama tik mokslinio tyrimo tikslais. Mûsø ðalyje tokiø tyrimø nebuvo atlikta,
todël jie buvo pradëti LVA Gyvulininkystës institute. Lietuvoje áprasta vyriðkos ly-
ties individus mësai auginti tik iðkastruotus, todël svarbu tirti ne tik kiaulaièiø, bet
ir kastruotø bei nekastruotø kuiliukø auginimà. Ðio darbo tikslas buvo ávertinti
Lietuvos vietiniø kiauliø ir jø hibridø su ðernais skirtingo genotipo kiaulaièiø ir
kastruotø kuiliukø mësos cheminæ sudëtá ir kokybæ.

TYRIMØ SÀLYGOS IR METODAI

Tyrimai atlikti LVA Gyvulininkystës institute. Tyrimams buvo naudojami 57 Lietu-
vos vietiniø kiauliø ir jø hibridø su ðernais mësos (ilgiausiojo nugaros raumens)
mëginiai. Tiriamosios grupës buvo suformuotos pagal gyvûnø genotipà (grynaveislës
Lietuvos vietinës kiaulës ir jø hibridai, turintys 1/4 ir 1/2 ðerno) bei lytá (kiaulaitës
ir kastratai). Visø grupiø gyvûnai buvo uþauginti vienodomis ðërimo ir laikymo
sàlygomis ir, pasiekæ apie 90 kg gyvà masæ, paskersti Valstybinës kiauliø veislinin-
kystës stoties skerdykloje. Dël skirtingo naminiø kiauliø ir ðernø augimo intensyvu-
mo skerdþiamø vienodo svorio gyvûnø amþius skyrësi. Visos kiaulës buvo transpor-
tuojamos vienodomis nedideliø grupiø sàlygomis. Nuotolis nuo fermos iki skerdyk-
los yra maþesnis negu 5 km. Prieð skerdimà kiaulës buvo apsvaigintos elektra. Po to
5 min. plikomos Hubert HAAS vonioje, kurioje palaikoma 640C temperatûra, ir,
esant poreikiui, svilinamos. Mëginiai buvo paimti ið 2–40C temperatûroje atvësintø
skerdenø, praëjus 24 val. po skerdimo, ið kairiøjø skerdenø puseliø viduriniøjø daliø
ties pjûviu, nupjovus kumpius. Sausøjø medþiagø kiekis nustatytas dþiovinant mësà
1020C temperatûroje, baltymai – Kjeldahl metodu, naudojant KJELTEC sistemos
1002 – aparatà (Foss–Tecator AB), pelenai ir riebalø kiekis – taikant atitinkamus
standartinius AOAC metodus Nr 920.153 ir 960.39 [2]. Mësos pH buvo nustatytas
tuoj po mëginiø paëmimo Knick pH–Meter 766 (Calimatic, Vokietija). Spalvos
intensyvumas – Khornsi modifikuotu metodu, apraðytu metodiniuose nurodymuose
[33], naudojantis sperktrofotometru V–630BIO (Jasco, Japonija). Vandens riðlumas
nustatytas Grau ir Hamm metodu (1953), mësos virimo nuostoliai – Schilling’o
metodu [27].

Duomenø statistinë analizë atlikta naudojantis statistinës programos MINITAB
15 vienfaktorinës dispersinës analizës modeliu (one–way ANOVA). Apskaièiuotos
vidutinës tiriamøjø poþymiø reikðmës ir standartinis nuokrypis (SD) bei P reikðmës.
Tarpgrupiniai skirtumai ávertinti pagal Tjukio HSD kriterijø. Statistiniai rodikliai lai-
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kyti patikimais, kai P<0,05. Kai 0,05 ≤ P<0,10, skirtumai tarp grupiø laikyti tendenci-
ja. Norint nustatyti galimus ryðius tarp kiauliø amþiaus ir svorio bei mësos kokybës
rodikliø, buvo apskaièiuoti Pearson’o koreliacijos koeficientai ir atlikta pagrindiniø
komponenèiø analizë (Principal component analysis). Pagrindiniø komponenèiø ana-
lizë atlikta atskirai kiekvienam genotipui, naudojantis koreliacijos matrica.

TYRIMØ REZULTATAI IR JØ APTARIMAS

Senosios Lietuvos vietinës kiaulës nepasiþymi itin sparèiu augimu, bet visgi jos augo
þymiai sparèiau negu jø hibridai su ðernais. Panaðaus svorio paskerstø grynaveisliø
Lietuvos vietiniø kiauliø ir jø dviejø genotipø hibridø amþius skerdimo metu buvo
skirtingas (P<0,001; 1 lentelë). Hibridø mësoje buvo nustatyta daugiau sausøjø me-

1 lentelė. Lietuvos vietinių kiaulių ir jų hibridų su šernais mėsos cheminė sudėtis ir kokybė 
Table 1. Meat chemical composition and quality traits from Lithuanian indigenous wattle pigs 
and their hybrids with wild boar 

 
Genotipas 
Genotype 

Lytis 
Gender 

Lietuvos 
vietinės 
(n=19) 

Lithuanian 
indigenous 

wattle (n=19) 

1/4 šerno 
(n=24) 

1/4 Wild 
Boar 

(n=24) 

1/2 šerno 
(n=14) 

1/2 Wild 
Boar (n=14) 

P reikšmė 
P–value 

Kastratai 
(n=30) 

Castrates 
(n=30) 

Kiaulaitės 
(n=27) 

Gilts (n=27) 

P reikšmė 
P–value 

Svoris kg 
Weight, kg 

91,6±3,78 89,0±4,16 94,7±6,26 0,002 90,8±3,72 91,6±6,42 0,541 
Amžius d 
Age, days 

226,5±29,37 239,0±27,66 331,6±51,87 <0,0001 250,4±41,17 261,7±66,71 0,441 
Sausosios medžiagos % 

Dry matter, % 
24,90±0,47 25,26±0,62 25,48±0,73 0,025 25,17±0,64 25,22±0,65 0,761 

Baltymai % 
Protein, % 

22,45±0,58 22,74±0,66 22,89±0,70 0,148 22,53±0,66 22,85±0,62 0,069 
Riebalai % 

Fat, % 
1,33±0,34 1,45±0,34 1,55±0,57 0,335 1,58±0,48 1,27±0,22 0,003 

Pelenai % 
Ash, % 

1,04±0,03 1,04±0,03 1,01±0,10 0,275 1,04±0,07 1,03±0,03 0,864 
pH 

5,45±0,18 5,43±0,15 5,46±0,20 0,902 5,44±0,16 5,46±0,18 0,659 
Spalvos intensyvumas 

Colour 
62,42±17,67 61,40±17,22 71,29±20,06 0,248 67,81±19,76 59,40±15,51 0,088 

Virimo nuostoliai % 
Cooking loss, % 

39,40±3,61 41,52±2,40 40,38±3,63 0,100 40,89±3,53 40,14±2,90 0,387 
Vandens rišlumas % 

Water holding capacity, % 
60,65±3,07 62,32±4,02 62,26±5,34 0,394 61,65±3,30 61,85±4,98 0,864 
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dþiagø negu Lietuvos vietiniø kiauliø mësoje (P<0,05), o sausøjø medþiagø kiekio
skirtumas Lietuvos vietiniø kiauliø ir hibridø mësoje didëjo, augant ðernø áterpimo
daliai. Kitø mësos cheminës sudëties rodikliø skirtumai tarp tirtø genotipø buvo sta-
tistiðkai nepatikimi. Zomborszky ir kiti autoriai [31]nurodë, kad þiemà tirtoje ðernie-
noje buvo nustatyta þymiai maþiau riebalø. Hibridø, iðaugintø naminiø kiauliø augini-
mo sàlygomis, mësoje riebalø, nors ir nepatikimai, buvo daugiau negu Lietuvos vieti-
niø kiauliø mësoje. Nors daþnai maþesnis riebalø kiekis ðernienoje apibûdinamas kaip
jos pranaðumas, lyginant su kiauliena, taèiau vertinant kiaulienà, didesnis riebalø kie-
kis raumenyse, nedidëjant poodiniø ir tarpraumeniniø riebalø sankaupoms, laikomas
siektinu tikslu [8]. Plaèiai yra paplitusi nuomonë, kad skerdþiant vyresnio amþiaus
kiaules, galima gauti geresnës kokybës, labiau tinkanèià ávairiø specifiniø produktø
gamybai mësà [18]. Bee ir kiti autoriai [3] nurodo, kad 113 dienø paskerstø kastratø
mësos virimo nuostoliai didesni negu didesnio amþiaus gyvûnø, taèiau kiti autoriai [6,
18] nurodo, kad skirtingu intensyvumu auginant ðiuolaikiniø selekcionuotø veisliø kiau-
les, kuriø amþius skerdimo metu skyrësi 12–30 dienø, þymesniø mësos kokybës skirtu-
mø, iðskyrus cheminæ sudëtá, nerasta. Mûsø tyrimo metu taip pat ryðkiausi skirtumai
nustatyti mësos cheminës sudëties atþvilgiu. Panaðus amþiaus skirtumas buvo ir tarp
mûsø tirtø Lietuvos vietiniø kiauliø ir jø hibridø, turinèiø 1/4 dalá ðerno. Kiaulaièiø
raumenyse buvo maþiau riebalø (P<0,01), jø mësos spalvos intensyvumas maþesnis
negu kastratø (P=0,088). Lyginant kiaulaièiø ir kastratø mësos kokybës rodiklius at-
skirø genotipø viduje (2 lentelë) buvo nustatyta, kad Lietuvos vietiniø kiaulaièiø më-
soje sausøjø medþiagø buvo daugiau negu kastratø mësoje (P<0,01). Maþiau riebalø
buvo rasta visø genotipø kiaulaièiø mësoje, taèiau riebalø kiekis patikimai skyrësi tik
Lietuvos vietiniø kiauliø (P<0,01) ir jø hibridø, turinèiø 1/4 ðerno dalá (P<0,05), më-
soje. Visø tirtø genotipø kastratø mësoje nustatytas didesnis negu kiaulaièiø mësoje
riebalø kiekis visiðkai sutampa su kitø autoriø, tyrusiø ávairiø veisliø kiauliø mësà,
duomenimis [1, 6, 15, 16, 18, 28], taèiau kai kurie ið tø paèiø autoriø, kitø bandymø
metu tyræ didelio svorio kiauliø mësà [16], nenustatë riebalø kiekio skirtumo kiaulai-
èiø ir kastratø ilgiausiajame nugaros raumenyje. Lietuvos vietiniø ir 1/4 ðerno genoti-
po hibridiniø kiaulaièiø mësoje buvo daugiau baltymø, bet baltymø kiekis statistiðkai
patikimai skyrësi (P<0,001) tik Lietuvos vietiniø kiaulaièiø ir kastratø mësoje. Nors
skirtumai statistiðkai nepatikimi, bet visø genotipø kiaulaièiø mësos spalvos intensy-
vumas, mësos virimo nuostoliai maþesni, o vandens riðlumas, iðskyrus hibridø, turin-
èiø 1/2 ðernø dalá, – didesnis negu kastratø. Tai, kad visø grupiø kastratø mësos spalvos
intensyvumas buvo didesnis, visiðkai sutampa su Latorre ir kt. [16] duomenimis, nors
Suzuki ir kt. bendraautoriai [29] nurodë, kad didesnis riebalø kiekis raumenyse susi-
jæs su ðviesesne spalva. Taèiau ðie autoriai netyrë minëtø poþymiø ryðio skirtingos ly-
ties individø mësoje. Mësos technologinës kokybës skirtumus þymiai sunkiau uþfik-
suoti negu kiauliø augimo intensyvumo ar skerdenø rodikliø skirtumus. Be genetiðkai
apspræstø skirtumø, kiaulienos kokybæ gali átakoti kiauliø transportavimo, skerdimo
sàlygos, mësos mëginio paëmimo vieta. Bertol ir kt. [4] nurodo, kad galutinei mësos
pH reikðmei mëginio paëmimo vieta reikðmës neturi, jeigu mëginys paimamas tarp 10
ðonkaulio ir 3 juosmens slankstelio.

Bidner ir kt. [5] pH reikðmæ, þemesnæ kaip 5,4, laiko blogos mësos kokybës
poþymiu, bet Huff–Lonergan ir Lonergan [13] kaip normalaus pH þemutinæ reikð-
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mæ nurodo 5,3. Nors visø tirtø genotipø vidutinis mësos pH24 buvo virð 5,4, taèiau
kiaulaièiø, turinèiø 1/4 dalá ðerno, ir kastratø, turinèiø 1/2 ðerno, grupëse buvo pora
gyvûnø, kuriø ðis rodiklis nesiekë 5,25. Ryu ir kt. [26] nurodo, kad didesnio naminiø
kiauliø svorio ir ilgiausiojo nugaros raumens skerspjûvio kiauliø mësos pH yra ma-
þesnis. Nors 1/4 ðerno grupës kiaulaitës iðsiskyrë didesniu ilgiausiojo nugaros rau-
mens skerspjûvio plotu [24], taèiau vien tuo paaiðkinti maþesná ðiø kiaulaièiø mësos
pH sunku. Be to, 1/2 ðerno kastruotø hibridø vidutinis pH buvo dar maþesnis, nors
jø ilgiausiojo nugaros raumens skerspjûvio plotas buvo maþesnis negu kiaulaièiø.
Labiau tikëtina, kad laukiniø tëvø ir protëviø átakoti kai kurie hibridai galëjo jaut-
riau sureaguoti á transportavimà ar á apsvaiginimo elektra prieð skerdimà kokybës
ir plikinimo trukmës ávairavimà. Rosenvold ir Andersen [25] kaip tik ir nurodo

2 lentelė. Skirtingos lyties Lietuvos vietinių kiaulių ir jų hibridų su šernais mėsos cheminė 
sudėtis ir kokybė 
Table 2. Meat chemical composition and quality from Lithuanian indigenous wattle pigs and 
their hybrids with wild boar by gender 

 
Lietuvos vietinės kiaulės  

Lithuanian indigenous wattle 
pigs 

1/4 šerno genotipo hibridai  
1/4 Wild boar genotype 

1/2 šerno šerno genotipo 
hibridai  

1/2 Wild boar genotype 
Kastratai 

(n=9) 
Castrates 

(n=9) 

Kiaulaitės 
(n=10) 

Gilts (n=10) 

P 
reikšmė 
P–value 

Kastratai 
(n=13) 

Castrates 
(n=13) 

Kiaulaitės 
(n=11) 
Gilts 

(n=11) 

P 
reikšmė 
P–value 

Kastratai 
(n=8) 

Castrates 
(n=8) 

Kiaulaitės 
(n=6) 
Gilts 
(n=6) 

P 
reikšmė 
P–value 

Svoris kg 
Weight, kg 

92,5±2,47 90,9±4,68 0,382 89,1±4,00 88,7±4,72 0,840 91,7±3,56 99,6±6,91 0,019 
Amžius d 
Age, days 

226,4±31,79 226,6±28,75 0,991 239,0±31,63 235,9±18,33 0,778 295,9±28,43 388,8±3,83 <0,0001 
Sausosios medžiagos % 

Dry matter, % 
24,62±0,45 25,15±0,36 0,010 25,31±0,43 25,10±0,81 0,705 25,56±0,73 25,36±0,78 0,636 

Baltymai % 
Protein, % 

22,00±0,50 22,87±0,24 <0,0001 22,66±0,49 22,83±0,83 0,545 22,92±0,75 22,85±0,71 0,858 
Riebalai  % 

Intramuscular fat,  % 
1,55±0,38 1,14±0,12 0,004 1,58±0,38 1,29±0,20 0,031 1,61±0,74 1,46±0,25 0,643 

Pelenai % 
Ash, % 

1,05±0,02 1,04±0,03 0,476 1,05±0,03 1,03±0,03 0,228 1,00±0,13 1,03±0,01 0,639 
pH 

5,45±0,21 5,45±0,16 0,989 5,48±0,15 5,38±0,13 0,120 5,36±0,11 5,60±0,22 0,020 
Spalvos intensyvumas 

Colour 
63,50±23,24 61,55±12,96 0,824 63,69±12,38 56,15±21,42 0,300 78,81±23,82 61,25±6,39 0,107 

Virimo nuostoliai % 
Cooking loss, % 

39,94±4,19 38,87±3,14 0,516 41,68±2,67 41,34±2,15 0,736 40,62±4,12 40,05±3,22 0,787 
Vandens rišlumas % 

Water holding capacity, % 
60,49±3,08 60,77±3,38 0,862 61,59±3,87 63,19±4,22 0,368 62,90±2,35 61,42±8,07 0,628 



8

Violeta Razmaitë, Danguolë Urbðienë

genotipo, auginimo ir skerdimo sàlygø sàveikos svarbà technologinës mësos koky-
bës rodikliams. Gardner ir kt. [9]duomenimis, plikinimo laiko ir laiko iki viduriø
iðëmimo pailgëjimas gali átakoti greitesná mësos pH kritimà. Koncentratinis ðërimo
tipas ir auginimas uþdarose patalpose ant betoniniø grindø, matyt, irgi nëra pats
tinkamiausias tokiø hibridø auginimui. Be to, ávairuoja ne tik skirtingø genotipø
kiauliø, bet ir atskirø individø mësos kokybë [8, 14]. Lietuvos vietinëms kiaulëms
bûdingas poþymiø ir produktyvumo kintamumas, o jø hibridai su ðernais ypaè iðsi-
skyrë dideliu augimo spartos kintamumu, todël natûralu, kad ir mësos kokybës
atþvilgiu stebimas tam tikras ávairavimas. Atskiri individai, kuriø mësos pH reikðmës
buvo þemesnës, iðsiskyrë ir prastesniu vandens riðlumu. Vandens riðlumas laikomas
labai svarbiu mësos kokybës rodikliu, nes nuo jo labai priklauso mësos ðvelnumas,
sultingumas ir skonis [13]. Nors vandens riðlumo atþvilgiu ir nebuvo patikimø skir-
tumø tarp grupiø, taèiau net prasèiausiai ðio rodiklio atþvilgiu ávertinti mëginiai
buvo ne blogesni uþ ávairiø Lietuvoje veisiamø kiauliø mësos rodiklius, paskelbtus
Juknos ir kt. autoriø [14]. Norint nustatyti ryðius tarp atskirø rodikliø, buvo apskai-
èiuoti koreliacijos koeficientai, kurie parodë, kad riebalø kiekiui mësoje átakos turi
tik Lietuvos vietiniø kiauliø svoris ir amþius (P<0,05) jø skerdimo metu (3 lentelë).
Teigiama koreliacija tarp amþiaus ir mësos pH nustatyta Lietuvos vietiniø kiauliø
(r=0,47) ir hibridø, turinèiø 1/4 (r=0,34) ir 1/2 ðerno (r=0,71), grupëse (3, 4, 5
lentelës), o tai rodo, kad auginimo intensyvinimas netinka nei auginant Lietuvos
vietines kiaules, nei jø hibridus su ðernais. Tai patvirtina ir tai, kad Lietuvos vietiniø
kiauliø, intensyviai iðaugintø kontrolinio penëjimo stotyje, mësos kokybë yra pra-
stesnë negu iðaugintø instituto bandoje [23]. Tarp skerdþiamø kiauliø amþiaus ir jø

3 lentelė. Koreliacijos tarp Lietuvos vietinių kiaulių svorio, amžiaus ir jų mėsos cheminės 
sudėties bei kokybės rodiklių koeficientai 
Table 3. Correlation coefficients between weight, age and meat chemical composition and quality 
traits from Lithuanian indigenous wattle pigs 

 

 
Svoris 
Weight 

Amžius 
Age 

Riebalai 
IMF 

 
pH 

Spalva 
Colour 

Virimo 
nuostoliai 
Cooking 

loss 
Amžius 
Age 

0,39 
(0,095) 

     

Riebalai 
Intramuscular 
fat 

0,27 
(0,257) 

0,48 
(0,036) 

    

pH 
0,25 

(0,308) 
0,47 

(0,051) 
–0,002 
(0,994) 

   

Spalva 
Colour 

–0,03 
(0,911) 

0,26 
(0,299) 

–0,04 
(0,876) 

0,46 
(0,055) 

  

Virimo 
nuostoliai 
Cooking loss 

0,20 
(0,418) 

–0,05 
(0,830) 

–0,07 
(0,768) 

–0,29 
(0,237) 

–0,27 
(0,269) 

 

Vandens 
rišlumas 
Water 
holding 
capacity 

–0,25 
(0,308) 

0,16 
(0,526) 

–0,04 
(0,884) 

0,39 
(0,106) 

–0,04 
(0,865) 

–0,25 
(0,316) 
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4 lentelė. Koreliacijos tarp 1/4 šerno genotipo hibridų svorio, amžiaus ir jų mėsos cheminės 
sudėties bei kokybės rodiklių koeficientai 
Table 4. Correlation coefficients between weight, age and meat chemical composition and quality 
traits from 1/4 wild boar genotype 

 

 
Svoris 
Weight 

Amžius 
Age 

Riebalai 
IMF 

 
pH 

Spalva 
Colour 

Virimo 
nuostoliai 
Cooking 

loss 
Amžius 
Age 

0,39 
(0,056) 

     

Riebalai 
Intramuscular 
fat 

0,02 
(0,912) 

–0,11 
(0,622) 

    

pH 
0,002 

(0,992) 
0,34 

(0,097) 
–0,13 

(0,537) 
   

Spalva 
Colour 

0,22 
(0,304) 

0,29 
(0,166) 

–0,33 
(0,119) 

0,51 
(0,010) 

  

Virimo 
nuostoliai 
Cooking loss 

0,15 
(0,468) 

–0,43 
(0,033) 

0,24 
(0,249) 

–0,09 
(0,663) 

0,03 
(0,903) 

 

Vandens 
rišlumas 
Water 
holding 
capacity 

–0,11 
(0,621) 

0,42 
(0,052) 

–0,24 
(0,280) 

0,03 
(0,903) 

0,12 
(0,604) 

–0,06 
(0,793) 

 

5 lentelė. Koreliacijos tarp 1/2 šerno genotipo hibridų svorio, amžiaus ir jų mėsos cheminės 
sudėties bei kokybės rodiklių koeficientai 
Table 5. Correlation coefficients between weight, age and meat chemical composition and quality 
traits from 1/2 wild boar genotype 

 

 
Svoris 
Weight 

Amžius 
Age 

Riebalai 
IMF 

 
pH 

Spalva 
Colour 

Virimo 
nuostoliai 
Cooking 

loss 
Amžius 
Age 

0,73 
(0,003) 

     

Riebalai 
Intramuscular 
fat 

–0,08 
(0,795) 

–0,01 
(0,973) 

    

pH 
0,21 

(0,465) 
0,71 

(0,006) 
–0,13 

(0,647) 
   

Spalva 
Colour 

0,03 
(0,910) 

–0,56 
(0,046) 

0,11 
(0,710) 

–034 
(0,239) 

  

Virimo 
nuostoliai 
Cooking loss  

–0,21 
(0,464) 

0,04 
(0,899) 

–0003 
(0,993) 

0,07 
(0,808) 

0,11 
(0,716) 

 

Vandens 
rišlumas 
Water 
holding 
capacity  

–0,32 
(0,256) 

–0,21 
(0,481) 

0,14 
(0,630) 

–0,44 
(0,118) 

–0,17 
(0,553) 

0,14 
(0,639) 

 

mësos spalvos teigiami, bet nepatikimi koeficientai nustatyti Lietuvos vietiniø ir jø
hibridø, turinèiø 1/4 dalá ðerno grupëse, o hibridø, turinèiø 1/2 dalá ðerno grupëje
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koreliacija tarp amþiaus ir mësos spalvos buvo neigiama (r=-0,56). Teigiama kore-
liacija tarp mësos pH ir spalvos nustatyta Lietuvos vietiniø (r=0,46) ir jø hibridø,
turinèiø 1/4 dalá ðerno (r=0,51), grupëse, ir tai visiðkai sutampa su Huff-Lonergan
ir kt. [12] paskelbtais duomenimis,nors minëti autoriai spalvà vertino kitu metodu.
Taèiau hibridø, turinèiø 1/2 dalá ðerno grupëje ðiø rodikliø koreliacija, prieðingai
negu pirmose dvejose grupëse, buvo neigiama. Norint skirtingø genotipø kiauliø
atskirø mësos kokybës rodikliø tarpusavio koreliacijas paaiðkinti tam tikrø bendrøjø
faktoriø átaka, papildomai buvo atlikta pagrindiniø komponenèiø analizë, kuri nors
ir gali bûti gana subjektyviai interpretuojama [21], naudojama tik koreliuotø kinta-
møjø panaðumams nustatyti [7]. Apskaièiuotos tikrinës reikðmës parodë, kad dau-
giausia patikimos informacijos apie Lietuvos vietiniø kiauliø analizuojamus poþy-
mius iðsaugo pirmosios dvi pagrindinës komponentës, o hibridø – pirmosios trys
pagrindinës komponentës, kuriø tikrinës reikðmës >1. Pirmoji komponentë paaið-
kina 0,30, o antroji – 0,25 Lietuvos vietiniø kiauliø analizuojamø rodikliø bendro-
sios dispersijos (6 lentelë).

6 lentelė. Skirtingo genotipo kiaulių pirmųjų keturių  pagrindinių komponenčių faktorių svoriai, 
tikrinės reikšmės ir bendrosios kintamųjų dispersijos dalis 
Table 6. Factor loadings, eigenvalues, and proportions of total variance for the first four 
principal components within each genotype 

 

Genotipas 
Genotype 

Lietuvos vietinės 
Lithuanian indigenous wattle 

pigs 

1/4 šerno 
1/4 wild boar genotype 

1/2 šerno 
1/2 wild boar genotype 

PC1 PC2 PC3 PC4 PC1 PC2 PC3 PC4 PC1 PC2 PC3 PC4 
Riebalai  

IMF 
0,19 –0,43 0,44 –0,64 0,33 –0,29 0,08 –0,65 0,14 –0,27 –0,30 –0,76 

pH 
0,59 0,11 –0,10 0,30 0,48 0,02 –0,38 0,25 –0,36 0,41 0,43 –0,31 

Spalva  
Colour 

0,41 0,20 –0,55 –0,27 0,44 –0,26 –0,36 0,39 0,30 0,32 –0,64 –0,05 
Virimo nuostoliai  

Cooking loss 
–0,23 –0,48 0,03 0,47 0,15 –053 –0,54 –0,21 0,26 0,16 0,35 –0,53 

Vandens rišlumas 
Water holding capacity 

0,29 0,37 0,64 0,35 0,42 0,27 –0,09 –0,52 0,26 –0,68 0,19 0,03 
Amžius 

Age 
0,51 –0,32 0,15 0,01 0,48 –0,13 0,53 –0,21 –0,56 –0,41 –0,06 –0,11 

Svoris 
Weight 

0,22 –0,55 –0,24 0,28 0,18 –0,68 0,38 0,12 –0,56 0,01 –0,38 –0,14 
Tikrinė reikšmė 

Eigenvalue 
2,13 1,76 1,00 0,84 2,26 1,39 1,17 1,00 2,13 1,44 1,25 0,93 

Bendrosios kintamųjų dispersijos dalis 
Proportion of total variation 

0,30 0,25 0,14 0,12 0,32 0,20 0,17 0,14 0,30 0,20 0,18 0,13 
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1 pav. Lietuvos vietiniø kiauliø (A), 1/4 ðerno genotipo (B) ir 1/2 ðerno genotipo hibridø
svorio, amþiaus ir jø mësos cheminës sudëties bei kokybës rodikliø tarpusavio ryðiø gra-
finë iðraiðka
Fig. 1. Loading plot describing the relationship among weight and age of animals, and
their meat chemical composition and quality traits from Lithuanian indigenous wattle pigs
(A), 1/4 wild boar genotype (B) and 1/2 wild boar genotype (C)
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Hibridø, turinèiø 1/4 dalá ðerno, pirmoji komponentë paaiðkina 0,32, antroji –
0,20 ir treèioji – 0,17 bendrosios dispersijos, o hibridø, turinèiø 1/2 dalá ðerno pir-
mosios trys komponentës paaiðkina atitinkamai 0,30, 0,20 ir 0,18 bendrosios disper-
sijos. Lietuvos vietiniø kiauliø ir jø 1/4 ðerno hibridø pirmøjø komponenèiø faktoriø
svorio didþiausi buvo pH ir amþiaus áverèiai. Ðiø genotipø pakankamai dideli buvo
ir spalvos svorio áverèiai. Hibridø, turinèiø 1/4 dalá ðerno pirmoje komponentëje dar
buvo didelis ir vandens riðlumo svorio ávertis. 1/2 ðerno hibridø pirmosios kompo-
nentës faktoriø svorio didþiausi buvo amþiaus ir svorio áverèiai, po kuriø sekë pH
svorio ávertis. Tam tikro panaðumo turëjo ir Lietuvos vietiniø kiauliø bei jø hibridø,
turinèiø 1/4 dalá ðerno antrosios komponentës, kuriose didþiausi buvo svorio ir më-
sos virimo nuostoliø svorio áverèiai. Ðioje komponentëje Lietuvos vietinës kiaulës
turëjo pakankamai didelá mësos riebalø ir kiek maþesná vandens riðlumo svorio
áverèius. Hibridø, turinèiø 1/2 dalá ðerno antroje komponentëje didþiausi buvo van-
dens riðlumo, pH ir amþiaus svorio áverèiai. Tik hibridø treèiosios komponentës
turëjo pakankamo dydþio tikrines reikðmes, kad bûtø tikslinga analizuoti kintamøjø
svorio áverèius. Hibridø, turinèiø 1/4 dalá ðerno ðioje treèioje komponentëje didþiau-
si buvo mësos virimo nuostoliø ir amþiaus, po kuriø sekë ne maþi pH, svorio ir
spalvos svoriø áverèiai. Hibridø, turinèiø didesnæ ðerno dalá, treèioje komponentëje
didþiausi buvo mësos spalvos ir pH bei kiek maþesni – hibridø svorio ir mësos
virimo nuostoliø svoriø áverèiai.

Analizuotø rodikliø tarpusavio priklausomybë vizualiai pavaizduota 1 paveiksle,
kuris rodo, kad Lietuvos vietiniø ir jø 1/4 ðerno hibridø analizuotø poþymiø didesnë
dalis tarpusavyje koreliuoja pirmoje, o 1/2 ðerno hibridø – antroje komponentëse.

IÐVADOS

1. Hibridø, turinèiø 1/4 dalá ðerno, mësoje buvo nustatyta 0,36 g, o hibridø, turinèiø
1/2 dalá ðsrno, 0,58 g daugiau sausøjø medþiagø negu Lietuvos vietiniø kiauliø më-
soje (P<0,05). Kitø mësos cheminës sudëties ir kokybës rodikliø skirtumai tarp tirtø
genotipø buvo statistiðkai nepatikimi. Nors Lietuvos vietiniø kiauliø ir jø hibridø su
ðernais atskirø individø mësos kokybës rodikliai ávairuoja, taèiau jø mësos kokybë
laikytina gera.

2. Visø genotipø kiaulaièiø raumenyse buvo maþiau riebalø negu kastratø, taèiau
riebalø kiekis atitinkamai 0,41 g ir 0,29 g patikimai skyrësi tik Lietuvos vietiniø
kiauliø (P<0,01) ir jø hibridø, turinèiø 1/4 ðerno dalá (P<0,05), mësoje.

3. Teigiama koreliacija Lietuvos vietiniø kiauliø (r=0,47) ir jø hibridø, turinèiø
1/4 dalá ðerno (r=0,34) ir ½ ðerno dalá (r=0,71), tarp amþiaus ir mësos pH bei
neigiama koreliacija tarp Lietuvos vietiniø kiauliø (r=-0,05) ir 1/4 ðerno hibridø
(r=-0,43) amþiaus ir mësos virimo nuostoliø, parodë, kad auginimo intensyvinimas
netinka nei auginant Lietuvos vietines kiaules, nei jø su ðernais hibridus, o atskirø
1/2 hibridø rodikliø koreliacijos skiriasi nuo Lietuvos vietiniø ir 1/4 ðerno hibridø
atitinkamø rodikliø fenotipiniø koreliacijø.

4. Pagrindiniø komponenèiø analizë parodë, kad neávertinti faktoriai didesnæ
átakà turi Lietuvos vietiniø kiauliø hibridø su ðernais negu Lietuvos vietiniø kiauliø
mësos kokybës rodikliams, o 1/4 ðerno hibridø analizuotø rodikliø tarpusavio pri-
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klausomybë panaðesnë á Lietuvos vietiniø kiauliø negu á hibridø, turinèiø didesnæ
ðerno dalá, rodikliø tarpusavio priklausomybæ.

Literatûra

1. Alonso V., del Mar Campo M., Español S., Roncalés P. et al. Effect of crossbreeding
and gender on meat quality and fatty acid composition. Meat Science. 2009. 81.
P. 209–217.

2. AOAC: Official methods of analysis of the association of Official Analytical Chemists.
Arlington, USA, 1990, No. 920.153, No. 960.39.

3. Bee G., Calderini M., Biolley C., Guex G. et al. Changes in the histochemical proper-
ties and meat quality traits of porcine muscles during the growing–finishing period as
affected by feed restrictions, slaughter age, or slaughter weight. Journal of Animal
Science. 2006. Vol. 85. P. 1030–1045.

4. Bertol T. M., Ellis M., Ritter M. J., McKeith F. K. et al. Variation in glycolytic potential
and fresh pork quality traits along the longissimus dorsi of slaughter weight pigs. Journal
of Muscle Foods. 2006. Vol. 17. P. 237–247.

5. Bidner B. S., Ellis M., Brewer M. S., Campion D. et al. Effect of ultimate pH on the
quality characteristics of pork. Journal of Muscle Foods. 2004. Vol. 15. P. 139–154.

6. Correa J. A., Faucitano L., Laforest J. P., Rivest J. et al. Effects of slaughter weight on
carcass composition and meat quality in pigs of two different growth rates. Meat Scien-
ce. 2006. Vol.72. P. 91–99.

7. Èekanavièius V., Murauskas G. Statistika ir jos taikymai. II d. Vilnius, 2008. 268p.
8. De Vries A. G., Faucitano L., Sosnicki A., Plastow G. S. The use of gene technology

for optimal development of pork meat quality. Food Chemistry. 2000. Vol. 69.
P. 397–405.

9. Gardner M. A., Huff–Lonergan E., Rowe L. J., Schultz–Kaster C. M. et al. Influence
of harvest process on pork loin and ham quality. Journal of Animal Science. 2006.
Vol. 84. P. 178–184.

10. Gongora R. J., Peltoniemi O. A. T., Tammen I., Raadsma H. et al. Analyses of possible
domestic pig contribution in two populations of Finnish farmed Wild Boar. Acta Agri-
culturæ Scandinavica: Section A. Animal Science. 2003. Vol. 53. P. 161–165.

11. Grau R., Hamm R. Eine einfasche methode zur bestimmung des wasserbindung in
muskel. Fleischwirtschaft. 1953. Vol. 4. P. 295–297.

12. Huff–Lonergan E., Baas T. J., Malek M., Dekkers J. C. M. et al. Correlations among
selected pork quality traits. Journal of Animal Science. 2002. Vol. 80. P. 617–627.

13. Huff-Lonergan E., Lonergan S. M. New frontiers in understanding drip loss in pork:
recent insights on the role of postmortem muscle biochemistry. Journal of Animal Bre-
eding and Genetics. 2007. Vol. 124. Suppl. 1. P. 19–26.

14. Jukna V., Jukna È., Peèiulaitienë N. Genetiniø veiksniø átaka kiaulienos kokybei. Vete-
rinarija ir Zootechnika. 2007. Vol. 40(62). P. 35–38.

15. Latorre M. A., Lázaro R., Gracia M. I., Nieto M. et al. Effect of sex and terminal sire
genotype on performance, carcass characteristics, and meat quality of pigs slaughtered
at 117 kg body weight. Meat Science. 2003. Vol. 65. P. 1369–1377.

16. Latorre M. A., Lázaro R., Valencia D. G., Medel P. et al. The effects of gender and
slaughter weight on the growth performance, carcass traits, and meat quality characte-
ristics of heavy pigs. Journal of Animal Science. 2004. Vol. 82. P. 526–533.

17. Latorre M. A., Medel P., Fuentetaja A., Lázaro R. et al. Effect of gender, terminal sire
line and age at slaughter on performance, carcass characteristics and meat quality of
heavy pigs. Animal Science. 2003. Vol. 77. P. 33–45.



14

Violeta Razmaitë, Danguolë Urbðienë

18. Lebret B., Juin H., Noblet J., Bonneau M. The effects of two methods of increasing age
at slaughter on carcass and muscle traits and meat sensory quality in pigs. Animal
Science. 2001. Vol. 72. P. 87–94.

19. Macmillan D. C., Phillip S. Consumptive and non–consumptive values of wild mammals
in Britain. Mammal Review. 2008. Vol. 38. P. 189–204.

20. Marchiori A.F., de Felicio P.E. Quality of wild boar meat and commercial pork. Scientia
Agricola. 2003.Vol. 60. P. 1–5.

21. Mason H., Goonewardene L., Spaner D. Competetive traits and the stability of wheat
cultivars in differing natural weed environments on the northen Canadian Prairies.
Journal of Agricultural Science. 2008. Vol. 146. P. 21–33.

22. Randi E. Management of wild ungulate populations in Italy: captive–breeding, hybri-
disation and genetic consequences of translocations. Veterinary Research Communica-
tions. 2005. Vol. 29. Supplement 2. P. 71–75.

23. Razmaitë V. Meat quality characteristics from critical Lithuanian pig breeds. Implica-
tion of different production technologies on animal health and food products quality indi-
ces: Proceedings of the International Scientific Conference. Sigulda, 2008. P. 101–106.

24. Razmaitë V., Kerzienë S. Lyties átaka skirtingo genotipo kiauliø skerdenø rodikliams.
Veterinarija ir Zootechnika. 2009. T. 45(67). P.

25. Rosenvold K., Andersen H. J. Factors of significance for pork quality–a review. Meat
Science. 2003. Vol.64. P. 219–237.

26. Ryu Y. C., Lee M. H., Lee S. K., Kim B. C. Effects of muscle mass and fiber type
composition of longissimus dorsi muscle on postmortem metabolic rate and meat qua-
lity in pigs. Journal of Muscle Foods. 2006. Vol. 17. P. 343–353.

27. Schilling E. Strukture of muscles and quality of meat. Tierzucht und Zuchtungsbiologie.
1966. Vol. 82. P. 219–243.

28. Schinckel A. P., Mahan D. C., Wiseman T. G., Einstein M. E. Growth of protein,
moisture, lipid, and ash of two genetic lines of barrows and gilts from twenty to one
hundred twenty–five kilograms of body weight. Journal of Animal Science. 2008. Vol. 86.
P. 460–471.

29. Suzuki K., Irie M., Kadowaki H., Shibata T. et al. Genetic parameter estimates of meat
quality traits in Duroc pigs selected for average daily gain, longissimus muscle area,
backfat thickness, and intramuscular fat content. Journal of Animal Science. 2005. Vol. 83.
P. 2058–2065.

30. Vitkûnas M. Gyvulininkystë pietryèiø Lietuvoje XIII–XIV a. Gyvulininkystë. 2006. T. 47.
P. 3–22.

31. Zomborsky Z., Szentmin Lyi G., Sarudi I., Horn P. et al.  Nutrient composition of
muscles in deer and boar. Journal of Food Science. 1996. Vol. 61. P. 625–627.

32. Þmijewski T., Korzeniowski W. Technological properties of wild boars meat. Electronic
Journal of Polish Agricultural Universities. 2001. Vol. 4. P. 1–11.

33. Ìåòîäè÷åñêèå óêàçàíèÿ ïî èçó÷åíèþ êà÷åñòâà òóø, ìÿñà è ïîäêîæíîãî æèðà ó
óáîéíûõ ñâèíåé / Ïîä ðåä. À.Ò. Ìèñèêà. Ìîñêâà: ÂÀÑÕÍÈË, 1978. 43 ñ.

Gyvûnø veisimo ir genetikos skyrius



15

Lietuvos vietiniø kiauliø ir jø hibridø su ðernais mësos kokybë

ISSN 1392–6144
Animal Husbandry: Scientific Articles. 2009. 53. P. 3–16

UDK 636.4.082

MEAT QUALITY OF LITHUANIAN INDIGENOUS WATTLE PIGS AND THEIR
WILD BOAR HYBRIDS

Violeta Razmaitë1 , Danguolë Urbðienë

Institute of Animal Science of LVA,
R. Þebenkos str. 12, LT–82317 Baisogala, Radviliðkis distr., Lithuania

Summary

With the aim to evaluate the meat quality fifty–seven animals from three genotype groups
were used in the experiment. These groups were from purebred Lithuanian indigenous
wattle pigs and from two combinations of wild boar genotype, i.e 1/4 WB genotype and 1/
2 WB genotype, and of two genders (gilts and castrated males). All the animals were born
at the Institute of Animal Science of the Lithuanian Veterinary Academy. The animals
were reared indoors from birth to slaughter consuming twice a day the same standard
concentrate feed. Samples of M. longissimus dorsi were removed from the loin of the left
side of carcasses at the cut removing ham (1–2 lumbar vertebra) over 24 h period in a
chillier. The muscles from hybrids had a higher content of dry matter (P<0.05) compared
with Lithuanian indigenous wattle pigs. Higher portion of wild boar in the hybrids incre-
ased the content of dry matter in the muscles. No significant differences were estimated for
other chemical composition and meat quality traits. Although there was a wide range of
meat quality estimates, it could be considered that the quality of meat from Lithuanian
indigenous wattle pigs and their hybrids with wild boar is high. The gilts from all studied
genotypes had higher content of intramuscular fat compared with castrated males. Howe-
ver, significant differences were found for Lithuanian indigenous wattle pigs and 1/4 WB
genotype. Positive correlations that were estimated between the age and meat pH for
Lithuanian indigenous pigs (r=0.47), 1/4 WB genotype (r=0.34) and 1/2 WB genotype
(r=0.71) hybrids show that intensive rearing is not suitable for these animals. The principal
component analysis showed that the effects of undetected factors were higher for the meat
quality traits from the wild boar genotypes than from the domestic Lithuanian indigenous
wattle pigs.

Key words: swine, wild boar, hybrids, meat

1 Corresponding author. Tel. +370 422 65383, e-mail: razmusv@one.lt
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Âèîëåòà Ðàçìàéòå2 , Äàíãóîëå Óðáøåíå

Èíñòèòóò æèâîòíîâîäñòâà Ëèòîâñêîé âåòåðèíàðíîé àêàäåìèè,
Ð. Æåáåíêîñ óë. 12, LT–82317 Áàéñîãàëà, Ðàäâèëèøñêèé ð-îí, Ëèòâà

Ðåçþìå

Ñ öåëüþ èçó÷èòü êà÷åñòâî ìÿñà ëèòîâñêèõ ìåñòíûõ ñâèíåé è èõ ãîèáðèäîâ ñ
äèêèì êàáàíîì, ïîäîïûòíûå ãðóïïû áûëè ñôîðìèðîâàíû â ñîîòâåòñòâèè ñ
ãåíîòèïîì æèâîòíûõ (÷èñòîïîðîäíûå ëèòîâñêèå ìåñòíûå ñâèíüè è èõ ãèáðèäû,
èìåþùèå 1/

4
 è 1/

2
 êðîâè êàáàíà) è èõ ïîëîì (ñâèíêè è êàñòðàòû). Áûëî

èññëåäîâàíî 57 æèâîòíûõ, âûðàùåííûõ íà ôåðìå Èíñòèòóòà æèâîòíîâîäñòâà
Ëèòîâñêîé âåòåðèíàðíîé àêàäåìèè, ïðèìåíÿÿ îäèíàêîâîå êîíöåíòðàòíîå
êîðìëåíèå. Ïðîáû ìÿñà (äëèííåéøåé ìûøöû ñïèíû) áûëè îòîáðàíû èç ñðåäíåé
÷àñòè ëåâûõ ïîëîâèí òóøè íà ìåñòå ñðåçà îêîðêà, ïðåäâàðèòåëüíî îõëàæäåííûõ
ïðè òåìïåðàòóðå 2-4 °Ñ â òå÷åíèè 24 ÷àñîâ. Óñòàíîâëåíî, ÷òî â ìÿñå ãèáðèäîâ
ñóõîãî âåùåñòâà áûëî áîëüøå (P<0,05), ÷åì â ìÿñå ëèòîâñêèõ ìåñòíûõ ñâèíåé,
à ðàçëè÷èå â êîëè÷åñòâå ñóõîãî âåùåñòâà â ìÿñå ëèòîâñêèõ ìåñòíûõ ñâèíåé è
ãèáðèäîâ óâåëè÷èâàëîñü ïðè óâåëè÷åíèè ïðèëèòèÿ äîëè êàáàíà. Ðàçëè÷èÿ ìåæäó
äðóãèìè ïîêàçàòåëÿìè êà÷åñòâà è õèìè÷åñêîãî ñîñòàâà ìÿñà èññëåäîâàííûõ
ãåíîòèïîâ áûëè ñòàòèñòè÷åñêè íåäîñòîâåðíûìè. Õîòÿ ïîêàçàòåëè êà÷åñòâà ìÿñà
ëèòîâñêèõ ìåñòíûõ ñâèíåé è èõ ãèáðèäîâ ñ êàáàíàìè ó îòäåëüíûõ èíäèâèäîâ
âàðüèðóþò, êà÷åñòâî èõ ìÿñà ìîæíî ñ÷èòàòü õîðîøèì. Â ìûøöàõ ó ñâèíîê
âñåõ ãåíîòèïîâ áûëî ìåíüøå æèðà, ÷åì ó êàñòðàòîâ, íî äîñòîâåðíûå ðàçëè÷èÿ
â åãî êîëè÷åñòâå îáíàðóæåíû òîëüêî â ìÿñå ëèòîâñêèõ ìåñòíûõ ñâèíåé (P<0,01)
è èõ ãèáðèäîâ, èìåþùèõ 1/

4
 ÷àñòü êàáàíà (P<0,05). Ïîëîæèòåëüíàÿ êîððåëÿöèÿ

ìåæäó âîçðàñòîì è pH ìÿñà âûÿâëåíà â ãðóïïàõ ëèòîâñêèõ ìåñòíûõ ñâèíåé
(r=0,47), ãèáðèäîâ, èìåþùèõ 1/

4
 (r=0,34) è 1/

2
 äîëþ (r=0,71) êàáàíà. Ýòî

óêàçûâàåò íà òî, ÷òî èíòåíñèôèêàöèÿ âûðàùèâàíèÿ íåæåëàòåëüíà íè äëÿ
ëèòîâñêèõ ìåñòíûõ ñâèíåé, íè äëÿ è èõ ãèáðèäîâ ñ êàáàíàìè. Àíàëèç îñíîâíûõ
êîìïîíåíòîâ, èñïîëüçóÿ ñòàòèñòè÷åñêóþ ïðîãðàììó MINITAB 15, ïîêàçàë, ÷òî
íåîöåíåííûå ôàêòîðû áîëüøå âëèÿþò íà êà÷åñòâåííûå ïîêàçàòåëè ìÿñà
ãèáðèäîâ ñ êàáàíàìè, íåæåëè íà ÷èñòîêðîâíûõ ëèòîâñêèõ ìåñòíûõ ñâèíåé.

Êëþ÷åâûå ñëîâà: ñâèíüè, êàáàíû, ãèáðèäû, ìÿñî

2 Àâòîð äëÿ ïåðåïèñêè. Òåë. +370 422 65383, e-mail: razmusv@one.lt
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