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SANTRAUKA

Darbo tikslas - jvertinti Lietuvos vietiniy kiauliy ir jy hibridy su Sernais skirtingo
genotipo kiaulaiciy ir kastruoty kuiliuky mésos chemine sudétj ir kokybe. Tiriamosios
grupés buvo suformuotos pagal gyviiny genotipg (grynaveislés Lietuvos vietinés kiaulés
ir jy hibridai, turintysl/4 Serno ir 1/2 Serno) bei lytj (kiaulaités ir kastratai). Tyrimams
buvo naudojami 57 gyviny, iSauginty LVA Gyvulininkystés instituto fermoje taikant
vienodq koncentratinj Sérimo tipg, mésos (ilgiausiojo nugaros raumens) méginiai, pa-
imti 24 val. po skerdimo i§ 2-4°C temperatiiroje atvésinty kairiyjy skerdeny puseliy
viduriniyjy daliy ties pjiiviu, nupjovus kumpius. Nustatyta, kad hibridy mésoje sausyjy
medZiagy buvo daugiau negu Lietuvos vietiniy kiauliy mésoje (P<0,05), o sausyjy
medziagy kiekio skirtumas Lietuvos vietiniy kiauliy ir hibridy meésoje didéjo, augant
Serny jterpimo daliai. Kity mésos cheminés sudéties ir kokybés rodikliy skirtumai tarp
tirty genotipy buvo statistiskai nepatikimi. Nors Lietuvos vietiniy kiauliy ir jy hibridy
su Sernais atskiry individy mésos kokybés rodikliai jvairuoja, taciau jy mésos kokybé
laikytina gera. Visy genotipy kiaulaiciy raumenyse buvo maziau riebaly negu kastraty,
taciau riebaly kiekis patikimai skyrési tik Lietuvos vietiniy kiauliy (P<0,01) ir jy
hibridy, turinciy 1/4 Serno dalj (P<0,05), mésoje. Teigiama koreliacija tarp amZiaus ir
mésos pH nustatyta Lietuvos vietiniy kiauliy (r=0,47), hibridy, turinciy 1/4 (r=0,34)
ir 1/2 Serno (r=0,71), grupése. Tai rodo, kad auginimo intensyvinimas netinka nei
auginant Lietuvos vietines kiaules, nei jy hibridus su Sernais. Pagrindiniy komponenciy
analizé, naudojant statistine programq Minitab 15, parodé, kad nejvertinti faktoriai
labiau jtakoja Lietuvos vietiniy kiauliy su Sernais hibridy negu Lietuvos vietiniy kiauliy
meésos kokybés rodiklius.
RaktazZodziai: kiaulés, Sernai, hibridai, mésa

IVADAS

Pietry¢iy Lietuvos archeologiniuose paminkluose surinktos osteologinés medziagos
tyrimy duomenimis, daugeliui XIII-XIV a. gyventoju pagrindiniu mésos Saltiniu
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buvo naminiai gyviinai, nes kai kuriuose piliakalniuose naminiy gyviny kaulai su-
daré iki 99 % rasty kauly, taciau Vilniaus Zemutinéje pilyje net XIV-XV a. sluoks-
niuose naminiy gyviiny kaulai sudaré tik apie 78 % visy rasty kauly [30]. Macmillan
ir Phillip [19] taip pat nurodo, kad nuo Romos imperijos laiky laukiniy gyviiny
meésa pirmiausia vartojo valdanciojo elito atstovai, kuriems atitekdavo viskas, kas
geriausia. Puikia Sernienos kokybe ir jos mitybinés vertés pranasuma pries kiauliena
nurodo daugelis autoriy [20, 31, 32]. Nors Lietuvoje Sernai niekada nebuvo iSnyke,
taciau néra duomeny, kiek jy mésos suvartojama; galima tik numanyti, kad kiekis,
tenkantis vienam gyventojui, yra labai mazas ir daugeliui Zmoniy visai neprieina-
mas. Uzsienio Salyse Sernai ne tik auginami nelaisvéje, bet ir kryZminami su nami-
némis kiaulémis [10, 22]. Lietuvos tkininkai paskutiniu metu pradéjo dométis na-
miniy kiauliy ir Serny kryZminimu, taCiau Lietuvoje kiaules kryZzminti su Sernais
leidziama tik mokslinio tyrimo tikslais. Miisy Salyje tokiy tyrimy nebuvo atlikta,
todél jie buvo pradéti LVA Gyvulininkystés institute. Lietuvoje jprasta vyriskos ly-
ties individus mésai auginti tik iSkastruotus, todél svarbu tirti ne tik kiaulaiciy, bet
ir kastruoty bei nekastruoty kuiliuky auginima. Sio darbo tikslas buvo jvertinti
Lietuvos vietiniy kiauliy ir jy hibridy su Sernais skirtingo genotipo kiaulaiCiy ir
kastruoty kuiliuky mésos chemine sudétj ir kokybe.

TYRIMU SALYGOS IR METODAI

Tyrimai atlikti LVA Gyvulininkystés institute. Tyrimams buvo naudojami 57 Lietu-
vos vietiniy kiauliy ir jy hibridy su Sernais mésos (ilgiausiojo nugaros raumens)
meéginiai. Tiriamosios grupés buvo suformuotos pagal gyviiny genotipa (grynaveislés
Lietuvos vietinés kiaulés ir jy hibridai, turintys 1/4 ir 1/2 Serno) bei lytj (kiaulaités
ir kastratai). Visy grupiy gyviinai buvo uzauginti vienodomis §érimo ir laikymo
salygomis ir, pasieke apie 90 kg gyva mase, paskersti Valstybinés kiauliy veislinin-
kystés stoties skerdykloje. D¢l skirtingo naminiy kiauliy ir $erny augimo intensyvu-
mo skerdziamy vienodo svorio gyviiny amzius skyrési. Visos kiaulés buvo transpor-
tuojamos vienodomis nedideliy grupiy salygomis. Nuotolis nuo fermos iki skerdyk-
los yra mazesnis negu 5 km. Prie§ skerdima kiaulés buvo apsvaigintos elektra. Po to
5 min. plikomos Hubert H,,  vonioje, kurioje palaikoma 64°C temperatura, ir,
esant poreikiui, svilinamos. Méginiai buvo paimti i§ 2-4°C temperatiiroje atvésinty
skerdeny, praéjus 24 val. po skerdimo, i§ kairiyjy skerdeny puseliy viduriniyjy daliy
ties pjuviu, nupjovus kumpius. Sausyjy medZiagy kiekis nustatytas dZziovinant meésa
102°C temperatiiroje, baltymai — Kjeldahl metodu, naudojant KJELTEC sistemos
1002 — aparata (Foss-Tecator AB), pelenai ir riebaly kiekis — taikant atitinkamus
standartinius AOAC metodus Nr 920.153 ir 960.39 [2]. Mésos pH buvo nustatytas
tuoj po méginiy paémimo Knick pH-Meter 766 (Calimatic, Vokietija). Spalvos
intensyvumas — Khornsi modifikuotu metodu, aprasytu metodiniuose nurodymuose
[33], naudojantis sperktrofotometru V-630BIO (Jasco, Japonija). Vandens riSlumas
nustatytas Grau ir Hamm metodu (1953), mésos virimo nuostoliai — Schilling’o
metodu [27].

Duomeny statistiné analizé atlikta naudojantis statistinés programos MINITAB
15 vienfaktorinés dispersinés analizés modeliu (one-way ANOVA). Apskai¢iuotos
vidutinés tiriamyjy pozymiy reikSmés ir standartinis nuokrypis (SD) bei P reikSmés.
Tarpgrupiniai skirtumai jvertinti pagal Tjukio HSD kriterijy. Statistiniai rodikliai lai-
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kyti patikimais, kai P<0,05. Kai 0,05 < P<0,10, skirtumai tarp grupiy laikyti tendenci-
ja. Norint nustatyti galimus rySius tarp kiauliy amziaus ir svorio bei mésos kokybés
rodikliy, buvo apskaiciuoti Pearson’o koreliacijos koeficientai ir atlikta pagrindiniy
komponenciy analizé (Principal component analysis). Pagrindiniy komponenciy ana-
lizé atlikta atskirai kiekvienam genotipui, naudojantis koreliacijos matrica.

TYRIMU REZULTATAI IR JU APTARIMAS

Senosios Lietuvos vietinés kiaulés nepasizymi itin sparciu augimu, bet visgi jos augo
Zymiai sparc¢iau negu juy hibridai su Sernais. Panasaus svorio paskersty grynaveisliy
Lietuvos vietiniy kiauliy ir jy dviejy genotipy hibridy amzius skerdimo metu buvo
skirtingas (P<0,001; 1 lentel¢). Hibridy mésoje buvo nustatyta daugiau sausyjy me-

1 lentelé. Lietuvos vietiniy kiauliy ir jy hibridy su Sernais mésos cheminé sudétis ir kokybé
Table 1. Meat chemical composition and quality traits from Lithuanian indigenous wattle pigs
and their hybrids with wild boar

Genotipas Lytis
Genotype Gender
Lietuvos 1/4 Serno .
vietinés (n=24) 1/2 Serno Kastratai Kiaulaites
(n=19) /4 Wild (n=14) P reik§mé (n=30) (n=27) P reik§mé
Lithuanian 1/2 Wild P-value Castrates . P-value
.. Boar Gilts (n=27)
indigenous (n=24) Boar (n=14) (n=30)
wattle (n=19)
Svoris kg
Weight, kg
91,6+3,78 89,0+4,16 94,7+6,26 0,002 90,8+3,72 91,6+6,42 0,541
Amzius d
Age, days

226,5+29,37 239,0+27,66 331,6+51,87 <0,0001 250,4+41,17 261,7+66,71 0,441
Sausosios medZiagos %
Dry matter, %
24,90+0,47  25,26+0,62  25,48+0,73 0,025 25,17£0,64  25,22+0,65 0,761
Baltymai %
Protein, %
22,45+0,58  22,74+0,66  22,89+0,70 0,148 22,53+0,66  22,85+0,62 0,069
Riebalai %
Fat, %
1,33+£0,34 1,45+0,34 1,55+0,57 0,335 1,58+0,48 1,27+0,22 0,003
Pelenai %
Ash, %
1,04+0,03 1,04+0,03 1,01+0,10 0,275 1,04+0,07 1,03+0,03 0,864
rH
5,45+0,18 5,43+0,15 5,46+0,20 0,902 5,44+0,16 5,46+0,18 0,659
Spalvos intensyvumas
Colour
62,42+17,67 61,40+17,22 71,29+20,06 0,248 67,81£19,76  59,40+15,51 0,088
Virimo nuostoliai %
Cooking loss, %
39,40+3,61  41,52+2,40  40,38+3,63 0,100 40,89+3,53  40,14+2,90 0,387
Vandens rislumas %
Water holding capacity, %
60,65+3,07  62,32+4,02  62,26+5,34 0,394 61,65+3,30  61,85+4,98 0,864
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dziagy negu Lietuvos vietiniy kiauliy mésoje (P<0,05), o sausyjy medziagy kiekio
skirtumas Lietuvos vietiniy kiauliy ir hibridy mésoje didéjo, augant Serny jterpimo
daliai. Kity mésos cheminés sudéties rodikliy skirtumai tarp tirty genotipy buvo sta-
tistiSkai nepatikimi. Zomborszky ir kiti autoriai [31]nurodé, kad ziema tirtoje Sernie-
noje buvo nustatyta Zymiai maziau riebaly. Hibridy, iSauginty naminiy kiauliy augini-
mo salygomis, mésoje riebaly, nors ir nepatikimai, buvo daugiau negu Lietuvos vieti-
niy kiauliy mésoje. Nors daznai mazesnis riebaly kiekis Sernienoje apibiidinamas kaip
jos pranasumas, lyginant su kiauliena, taciau vertinant kiauliena, didesnis riebaly kie-
kis raumenyse, nedidéjant poodiniy ir tarpraumeniniy riebaly sankaupoms, laikomas
siektinu tikslu [8]. Placiai yra paplitusi nuomon¢, kad skerdziant vyresnio amziaus
kiaules, galima gauti geresnés kokybés, labiau tinkancia jvairiy specifiniy produkty
gamybai mesa [18]. Bee ir kiti autoriai [3] nurodo, kad 113 dieny paskersty kastraty
meésos virimo nuostoliai didesni negu didesnio amziaus gyviiny, taciau kiti autoriai [6,
18] nurodo, kad skirtingu intensyvumu auginant Siuolaikiniy selekcionuoty veisliy kiau-
les, kuriy amzius skerdimo metu skyrési 12-30 dieny, Zymesniy mésos kokybés skirtu-
my, iSskyrus cheming sudétj, nerasta. Misy tyrimo metu taip pat rySkiausi skirtumai
nustatyti mésos cheminés sudéties atzvilgiu. Panasus amziaus skirtumas buvo ir tarp
musy tirty Lietuvos vietiniy kiauliy ir jy hibridy, turinciy 1/4 dalj Serno. Kiaulaiciy
raumenyse buvo maziau riebaly (P<0,01), ju mésos spalvos intensyvumas mazesnis
negu kastraty (P=0,088). Lyginant kiaulaiciy ir kastraty mésos kokybés rodiklius at-
skiry genotipy viduje (2 lentel¢) buvo nustatyta, kad Lietuvos vietiniy kiaulaic¢iy mé-
soje sausyjy medziagy buvo daugiau negu kastraty mésoje (P<0,01). Maziau riebaly
buvo rasta visy genotipy kiaulai¢iy mésoje, taciau riebaly kiekis patikimai skyresi tik
Lietuvos vietiniy kiauliy (P<0,01) ir jy hibridy, turinc¢iy 1/4 Serno dalj (P<0,05), mé-
soje. Visy tirty genotipy kastraty mésoje nustatytas didesnis negu kiaulaiciy mésoje
riebaly kiekis visiSkai sutampa su kity autoriy, tyrusiy jvairiy veisliy kiauliy meésa,
duomenimis [1, 6, 15, 16, 18, 28], taciau kai kurie i§ ty paciy autoriy, kity bandymy
metu tyre didelio svorio kiauliy mésa [16], nenustaté riebaly kiekio skirtumo kiaulai-
¢iy ir kastraty ilgiausiajame nugaros raumenyje. Lietuvos vietiniy ir 1/4 Serno genoti-
po hibridiniy kiaulai¢iy mésoje buvo daugiau baltymuy, bet baltymy kiekis statistiSkai
patikimai skyrési (P<0,001) tik Lietuvos vietiniy kiaulaiciy ir kastraty mésoje. Nors
skirtumai statistiSkai nepatikimi, bet visy genotipy kiaulai¢iy mésos spalvos intensy-
vumas, mésos virimo nuostoliai mazesni, o vandens riSlumas, i§skyrus hibridy, turin-
¢iy 1/2 Serny dalj, — didesnis negu kastraty. Tai, kad visy grupiy kastraty mésos spalvos
intensyvumas buvo didesnis, visiSkai sutampa su Latorre ir kt. [16] duomenimis, nors
Suzuki ir kt. bendraautoriai [29] nurodé¢, kad didesnis riebaly kiekis raumenyse susi-
jes su Sviesesne spalva. Taciau Sie autoriai netyré minéty pozymiy rysio skirtingos ly-
ties individy mésoje. Mésos technologinés kokybés skirtumus Zymiai sunkiau uzfik-
suoti negu kiauliy augimo intensyvumo ar skerdeny rodikliy skirtumus. Be genetiSkai
apspresty skirtumy, kiaulienos kokybe gali jtakoti kiauliy transportavimo, skerdimo
salygos, mésos méginio paémimo vieta. Bertol ir kt. [4] nurodo, kad galutinei mésos
pH reik§mei méginio paémimo vieta reikSmes neturi, jeigu méginys paimamas tarp 10
Sonkaulio ir 3 juosmens slankstelio.

Bidner ir kt. [5] pH reikSme, Zemesn¢ kaip 5,4, laiko blogos mésos kokybes
pozymiu, bet Huff-Lonergan ir Lonergan [13] kaip normalaus pH Zemutine¢ reiks-
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2 lentelé. Skirtingos lyties Lietuvos vietiniy kiauliy ir jy hibridy su Sernais mésos cheminé
sudétis ir kokybé

Table 2. Meat chemical composition and quality from Lithuanian indigenous wattle pigs and
their hybrids with wild boar by gender

Lietuvos vietinés kiaulés 1/4 Serno genotipo hibridai 1/2 Serno Serno genotipo
Lithuanian indigenous wattle 1/4 Wild boar genotype hibridai
pigs 1/2 Wild boar genotype
Kastratai | Kiaulaités P Kastratai | Kiaulaités P Kastratai | Kiaulaités P
(n=9) (n=10) reikSmé | (n=13) (n=11) |reikSmé (n=8) (n=6) | reikSmé
Castrates |Gilts (n=10) | P-value | Castrates Gilts P-value | Castrates Gilts P-value
(n=9) (n=13) (n=11) (n=8) (n=6)
Svoris kg
Weight, kg
92,5+247 90,9+4,68 0,382 89,1+4,00 88,7+4,72 0,840 91,7+3,56 99,6+6,91 0,019
Amzius d
Age, days

226,4+31,79 226,6+28,75 0,991 239,0£31,63 235,9+18,33 0,778 295,9+28,43 388,8+3,83 <0,0001
Sausosios medZiagos %
Dry matter, %
24,62+045 25,15+0,36 0,010 2531+043 25,10+0,81 0,705 25,56+0,73 25,36+0,78 0,636
Baltymai %
Protein, %
22,00£0,50 22,87+0,24 <0,0001 22,66+049 22,83+0,83 0,545 22,92+0,75 22,85+0,71 0,858
Riebalai %
Intramuscular fat, %
1,55+0,38 1,14+0,12 0,004 1,58+0,38 1,29+0,20 0,031 1,61+0,74 1,46+0,25 0,643
Pelenai %
Ash, %
1,05+0,02 1,04+0,03 0,476 1,05+0,03 1,03+0,03 0,228 1,00+0,13 1,03+0,01 0,639
pH
5,45+0,21 5,45+0,16 0,989 548+0,15 5,38+0,13 0,120 5,36+0,11 5,60+0,22 0,020
Spalvos intensyvumas
Colour
63,50+23,24 61,55+12,96 0,824 63,69+12,38 56,15+21,42 0,300 78,81+23,82 61,25+6,39 0,107
Virimo nuostoliai %
Cooking loss, %
39,94+4,19 3887+3,14 0516 41,68+2,67 41,34+2,15 0,736 40,62+4,12 40,05£3,22 0,787
Vandens ri§lumas %
Water holding capacity, %
60,49+3,08 60,77+3,38 0,862 61,59+3,87 63,19+4,22 0,368 62,90+2,35 6142+8,07 0,628

me nurodo 5,3. Nors visy tirty genotipy vidutinis mésos pH,, buvo vir§ 5,4, taciau
kiaulaiciy, turinciy 1/4 dalj Serno, ir kastraty, turin¢iy 1/2 Serno, grupése buvo pora
gyviiny, kuriy Sis rodiklis nesieke 5,25. Ryu ir kt. [26] nurodo, kad didesnio naminiy
kiauliy svorio ir ilgiausiojo nugaros raumens skerspjuvio kiauliy mésos pH yra ma-
Zesnis. Nors 1/4 Serno grupés kiaulaiteés iSsiskyré didesniu ilgiausiojo nugaros rau-
mens skerspjuvio plotu [24], taciau vien tuo paaiskinti mazesnj Siy kiaulaic¢iy mésos
pH sunku. Be to, 1/2 Serno kastruoty hibridy vidutinis pH buvo dar maZesnis, nors
ju ilgiausiojo nugaros raumens skerspjivio plotas buvo mazesnis negu kiaulaiCiy.
Labiau tikétina, kad laukiniy tévy ir protéviy jtakoti kai kurie hibridai galéjo jaut-
riau sureaguoti i transportavimg ar j apsvaiginimo elektra prie§ skerdima kokybés
ir plikinimo trukmés jvairavima. Rosenvold ir Andersen [25] kaip tik ir nurodo
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genotipo, auginimo ir skerdimo salygy saveikos svarba technologinés mésos koky-
beés rodikliams. Gardner ir kt. [9]duomenimis, plikinimo laiko ir laiko iki viduriy
i$émimo pailgéjimas gali jtakoti greitesnj meésos pH kritima. Koncentratinis $érimo
tipas ir auginimas uzdarose patalpose ant betoniniy grindy, matyt, irgi néra pats
tinkamiausias tokiy hibridy auginimui. Be to, jvairuoja ne tik skirtingy genotipy
kiauliy, bet ir atskiry individy mésos kokybé [8, 14]. Lietuvos vietinéms kiauléms
budingas pozymiy ir produktyvumo kintamumas, o jy hibridai su Sernais ypac issi-
skyre dideliu augimo spartos kintamumu, todél natiiralu, kad ir mésos kokybés
atzvilgiu stebimas tam tikras jvairavimas. Atskiri individai, kuriy mésos pH reikSmeés
buvo zemesneés, iSsiskyre ir prastesniu vandens riSlumu. Vandens rislumas laikomas
labai svarbiu mésos kokybés rodikliu, nes nuo jo labai priklauso mésos $velnumas,
sultingumas ir skonis [13]. Nors vandens riSlumo atzvilgiu ir nebuvo patikimy skir-
tumy tarp grupiy, taCiau net prasciausiai Sio rodiklio atzvilgiu jvertinti méginiai
buvo ne blogesni uz jvairiy Lietuvoje veisiamy kiauliy mésos rodiklius, paskelbtus
Juknos ir kt. autoriy [14]. Norint nustatyti rySius tarp atskiry rodikliy, buvo apskai-
Ciuoti koreliacijos koeficientai, kurie parode, kad riebaly kiekiui mésoje itakos turi
tik Lietuvos vietiniy kiauliy svoris ir amzius (P<0,05) juy skerdimo metu (3 lentel¢).
Teigiama koreliacija tarp amziaus ir mésos pH nustatyta Lietuvos vietiniy kiauliy
(r=0,47) ir hibridy, turin¢iy 1/4 (r=0,34) ir 1/2 Serno (r=0,71), grupése (3, 4, 5
lentelés), o tai rodo, kad auginimo intensyvinimas netinka nei auginant Lietuvos
vietines kiaules, nei jy hibridus su Sernais. Tai patvirtina ir tai, kad Lietuvos vietiniy
kiauliy, intensyviai iSauginty kontrolinio pen¢jimo stotyje, mésos kokybé yra pra-
stesné negu iSauginty instituto bandoje [23]. Tarp skerdziamy kiauliy amziaus ir jy

3 lentelé. Koreliacijos tarp Lietuvos vietiniy kiauliy svorio, amZiaus ir jy mésos cheminés
sudéties bei kokybés rodikliy koeficientai
Table 3. Correlation coefficients between weight, age and meat chemical composition and quality
traits from Lithuanian indigenous wattle pigs
. . Virimo
Svoris Amzius R‘&‘;ﬁ‘_}a‘ u Spalva | nuostoliai
Weight Age P Colour Cooking
loss
AmZius 0,39
Age (0,095)
Ellti)i?scular 0,27 0.48
fat (0,257) (0,036)
H 0,25 0,47 -0,002
P (0,308) (0,051) (0,994)
Spalva -0,03 0,26 -0,04 0,46
Colour 0,911) (0,299) (0,876) (0,055)
Virimo 0,20 0,05 0,07 0,29 0,27
nuostoliai (0,418) (0,830) (0,768) (0,237) (0,269)
Cooking loss ’ ’ ’ ’ ’
Vandens
ij&;‘g‘r‘as -0.25 0,16 0,04 0,39 0,04 -0.25
holding (0,308) (0,526) (0,884) (0,106) (0,865) (0,316)
capacity
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4 lentelé. Koreliacijos tarp 1/4 Serno genotipo hibridy svorio, amzZiaus ir jy mésos cheminés
sudéties bei kokybés rodikliy koeficientai

Table 4. Correlation coefficients between weight, age and meat chemical composition and quality
traits from 1/4 wild boar genotype

Ricbalai Virimo
Svoris Amzius IMF H Spalva nuostoliai
Weight Age P Colour Cooking
loss
Amzius 0,39
Age (0,056)
icbalat 0,02 0,11
f;ltramuscu ar (0’9 1 2) (0,622)
H 0,002 0,34 -0,13
P (0,992) (0,097) (0,537)
Spalva 0,22 0,29 -033 0,51
Colour (0,304) (0,166) (0,119) (0,010)
Virimo 0,15 0,43 0,24 0,09 0,03
nuostoliai (0.468) (0,033) (0,249) (0,663) (0,903)
Cooking loss ’ ’ ’ ’ ’
Vandens
{,‘;;‘t‘;’as 0,11 0,42 0,24 0,03 0,12 0,06
holding (0,621) (0,052) (0,280) (0,903) (0,604) (0,793)
capacity

5 lentelé. Koreliacijos tarp 1/2 Serno genotipo hibridy svorio, amZiaus ir jy mésos cheminés
sudéties bei kokybés rodikliy koeficientai

Table 5. Correlation coefficients between weight, age and meat chemical composition and quality
traits from 1/2 wild boar genotype

Ricbalai Virimo
Svoris AmZius IMF H Spalva nuostoliai
Weight Age p Colour Cooking
loss
AmZius 0,73
Age (0,003)
Ricbalai | 0.8 ~0,01
ot amusewiar | ¢ 795) (0,973)
q 0.21 0,71 0,13
P (0.465) (0,006) (0,647)
Spalva 0,03 -0,56 0,11 -034
Colour (0.910) (0,046) (0,710) (0,239)
nggﬁiai 0,21 0,04 ~0003 0,07 0,11
Cooking loss | (0469 (0,899) (0,993) (0,808) (0,716)
Vandens
gvsi‘f;las 0,32 0,21 0,14 0,44 0,17 0,14
holding (0,256) (0.481) (0,630) (0,118) (0,553) (0,639)
capacity

mesos spalvos teigiami, bet nepatikimi koeficientai nustatyti Lietuvos vietiniy ir jy
hibridy, turinciy 1/4 dalj Serno grupése, o hibridy, turinciy 1/2 dalj Serno grupéje
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koreliacija tarp amziaus ir mésos spalvos buvo neigiama (r=-0,56). Teigiama kore-
liacija tarp mésos pH ir spalvos nustatyta Lietuvos vietiniy (r=0,46) ir ju hibridy,
turinciy 1/4 dali Serno (r=0,51), grupése, ir tai visiSkai sutampa su Huff-Lonergan
ir kt. [12] paskelbtais duomenimis,nors minéti autoriai spalvg vertino kitu metodu.
Taciau hibridy, turinciy 1/2 dalj Serno grupéje Siy rodikliy koreliacija, prieSingai
negu pirmose dvejose grupése, buvo neigiama. Norint skirtingy genotipy kiauliy
atskiry mésos kokybés rodikliy tarpusavio koreliacijas paaiskinti tam tikry bendryjy
faktoriy jtaka, papildomai buvo atlikta pagrindiniy komponenciy analize, kuri nors
ir gali buti gana subjektyviai interpretuojama [21], naudojama tik koreliuoty kinta-
muyjy panasumams nustatyti [7]. Apskaiciuotos tikrinés reikSmeés parode, kad dau-
giausia patikimos informacijos apie Lietuvos vietiniy kiauliy analizuojamus pozy-
mius iSsaugo pirmosios dvi pagrindinés komponentés, o hibridy — pirmosios trys
pagrindinés komponentés, kuriy tikrinés reikSmés >1. Pirmoji komponenté paais-
kina 0,30, o antroji — 0,25 Lietuvos vietiniy kiauliy analizuojamy rodikliy bendro-
sios dispersijos (6 lentel¢).

6 lentele. Skirtingo genotipo kiauliy pirmyjy keturiy pagrindiniy komponenciy faktoriy svoriai,
tikrinés reikSmés ir bendrosios kintamyjy dispersijos dalis

Table 6. Factor loadings, eigenvalues, and proportions of total variance for the first four
principal components within each genotype

Genotipas
Genotype
Lith L‘.““Y";.““‘““ ol 1/4 $erno 1/2 Serno
tthuanian 1r;i;§enous wattie 1/4 wild boar genotype 1/2 wild boar genotype
PCl | PC2 | PC3 | PC4 | PC1 [ PC2 | PC3 | PC4 | PCI | PC2 | PC3 | PC4
Riebalai
IMF

0,19 [ 043 044 | 0,64

033 [ 029 0,08 [ -0,65] 0,14 | -0,27 | -0,30 | -0,76

pH
0,48 ] 0,02 | -038] 025 [ -036] 041 | 043 | 031
Spalva
Colour
044 [ 026 ]-036] 039 | 0,30 | 032 [ 0,64 | 0,05
Virimo nuostoliai
Cooking loss
—0,23]-048] 003 | 047 | 0,15 [ -053 [ -0,54 | -0,21 | 0,26 | 0,16 | 0,35 [ 0,53
Vandens ri§lumas

0,59 | 0,11 | -0,10 | 0,30

0,4

—_

[ 020 [ 0,55 | 0,27

Water holding capacity
029 ] 037 [ 064 | 035 [ 042 [ 027 [ 0,09 [ -0,52 ] 0,26 | 0,68 | 0,19 [ 0,03
Amzius
Age
051 [-032] 015 [ 0,01 [ 048 | -0,13] 0,53 | -0,21 | -0,56 | -0,41 | —0,06 | —0,11
Svoris
Weight

022 [-055]-024] 028 ] 0,18 [ -0.68] 038 [ 0,12 [ 0,56 | 0,01 | —0,38 [ 0,14
Tikriné reikSmé
Eigenvalue
084 [ 226 ] 1,39 [ 1,17 [ 1,00 [ 213 | 144 [ 1,25 | 0,93
Bendrosios kintamyjy dispersijos dalis
Proportion of total variation
030 [ 025 ] 0,14 [ 0,12 [ 032 [ 020 | 0,17 [ 0,14 | 0,30 | 020 | 0,18 | 0,13

2,13 [ 1,76 | 1,00

10
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1 pav. Lietuvos vietiniu kiauliy (A), 1/4 Serno genotipo (B) ir 1/2 Serno genotipo hibridu
svorio, amziaus ir ju mésos cheminés sudéties bei kokybés rodikliu tarpusavio rysiu gra-

finé iSraiska

Fig. 1. Loading plot describing the relationship among weight and age of animals, and
their meat chemical composition and quality traits from Lithuanian indigenous wattle pigs
(A), 1/4 wild boar genotype (B) and 1/2 wild boar genotype (C)
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Hibridy, turinciy 1/4 dalj Serno, pirmoji komponenté paaiskina 0,32, antroji —
0,20 ir trecioji — 0,17 bendrosios dispersijos, o hibridy, turinc¢iy 1/2 dalj Serno pir-
mosios trys komponentés paaiSkina atitinkamai 0,30, 0,20 ir 0,18 bendrosios disper-
sijos. Lietuvos vietiniy kiauliy ir jy 1/4 Serno hibridy pirmyjy komponenciy faktoriy
svorio didziausi buvo pH ir amziaus jverdiai. Siy genotipy pakankamai dideli buvo
ir spalvos svorio iverciai. Hibridy, turinciy 1/4 dali Serno pirmoje komponentéje dar
buvo didelis ir vandens ri§lumo svorio jvertis. 1/2 Serno hibridy pirmosios kompo-
nentés faktoriy svorio didZiausi buvo amziaus ir svorio jver€iai, po kuriy seké pH
svorio jvertis. Tam tikro panaSumo turéjo ir Lietuvos vietiniy kiauliy bei jy hibridy,
turin¢iy 1/4 dalj Serno antrosios komponentés, kuriose didziausi buvo svorio ir mé-
sos virimo nuostoliy svorio jverciai. Sioje komponentéje Lietuvos vietinés kiaulés
turéjo pakankamai dideli mésos riebaly ir kiek maZesnj vandens riSlumo svorio
jvercius. Hibridy, turin¢iy 1/2 dalj Serno antroje komponentéje didziausi buvo van-
dens risSlumo, pH ir amziaus svorio iverciai. Tik hibridy treciosios komponentés
turéjo pakankamo dydZio tikrines reikSmes, kad bty tikslinga analizuoti kintamuyjy
svorio jvercius. Hibridy, turin¢iy 1/4 dalj Serno Sioje trecioje komponentéje didZiau-
si buvo mésos virimo nuostoliy ir amZiaus, po kuriy seké ne mazi pH, svorio ir
spalvos svoriy jverciai. Hibridy, turin¢iy didesne¢ Serno dalj, trecioje komponentéje
didziausi buvo mésos spalvos ir pH bei kiek mazesni — hibridy svorio ir mésos
virimo nuostoliy svoriy jverciai.

Analizuoty rodikliy tarpusavio priklausomybé vizualiai pavaizduota 1 paveiksle,
kuris rodo, kad Lietuvos vietiniy ir jy 1/4 Serno hibridy analizuoty pozymiy didesné
dalis tarpusavyje koreliuoja pirmoje, o 1/2 Serno hibridy — antroje komponentese.

ISVADOS

1. Hibridy, turinciy 1/4 dalj $erno, mésoje buvo nustatyta 0,36 g, o hibridy, turinéiy
1/2 dalj 8$srno, 0,58 g daugiau sausyjy medziagy negu Lietuvos vietiniy kiauliy mé-
soje (P<0,05). Kity mésos cheminés sudéties ir kokybés rodikliy skirtumai tarp tirty
genotipy buvo statistiSkai nepatikimi. Nors Lietuvos vietiniy kiauliy ir jy hibridy su
Sernais atskiry individy mésos kokybés rodikliai jvairuoja, taciau jy mésos kokybé
laikytina gera.

2. Visy genotipy kiaulai¢iy raumenyse buvo maZziau riebaly negu kastraty, taciau
riebaly kiekis atitinkamai 0,41 g ir 0,29 g patikimai skyrési tik Lietuvos vietiniy
kiauliy (P<0,01) ir jy hibridy, turinciy 1/4 Serno dalj (P<0,05), mésoje.

3. Teigiama koreliacija Lietuvos vietiniy kiauliy (r=0,47) ir jy hibridy, turinciy
1/4 dalj Serno (r=0,34) ir %2 Serno dalj (r=0,71), tarp amZiaus ir mésos pH bei
neigiama koreliacija tarp Lietuvos vietiniy kiauliy (r=-0,05) ir 1/4 Serno hibridy
(r=-0,43) amziaus ir mésos virimo nuostoliy, parodé, kad auginimo intensyvinimas
netinka nei auginant Lietuvos vietines kiaules, nei jy su Sernais hibridus, o atskiry
1/2 hibridy rodikliy koreliacijos skiriasi nuo Lietuvos vietiniy ir 1/4 Serno hibridy
atitinkamy rodikliy fenotipiniy koreliacijy.

4. Pagrindiniy komponenciy analizé parodé, kad neijvertinti faktoriai didesne
jtaka turi Lietuvos vietiniy kiauliy hibridy su Sernais negu Lietuvos vietiniy kiauliy
mésos kokybés rodikliams, o 1/4 Serno hibridy analizuoty rodikliy tarpusavio pri-

12
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klausomybé panasesné i Lietuvos vietiniy kiauliy negu j hibridy, turinciy didesne
Serno dalj, rodikliy tarpusavio priklausomybe.
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MEAT QUALITY OF LITHUANIAN INDIGENOUS WATTLE PIGS AND THEIR
WILD BOAR HYBRIDS
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Summary

With the aim to evaluate the meat quality fifty—seven animals from three genotype groups
were used in the experiment. These groups were from purebred Lithuanian indigenous
wattle pigs and from two combinations of wild boar genotype, i.e 1/4 WB genotype and 1/
2 WB genotype, and of two genders (gilts and castrated males). All the animals were born
at the Institute of Animal Science of the Lithuanian Veterinary Academy. The animals
were reared indoors from birth to slaughter consuming twice a day the same standard
concentrate feed. Samples of M. longissimus dorsi were removed from the loin of the left
side of carcasses at the cut removing ham (1-2 lumbar vertebra) over 24 h period in a
chillier. The muscles from hybrids had a higher content of dry matter (P<0.05) compared
with Lithuanian indigenous wattle pigs. Higher portion of wild boar in the hybrids incre-
ased the content of dry matter in the muscles. No significant differences were estimated for
other chemical composition and meat quality traits. Although there was a wide range of
meat quality estimates, it could be considered that the quality of meat from Lithuanian
indigenous wattle pigs and their hybrids with wild boar is high. The gilts from all studied
genotypes had higher content of intramuscular fat compared with castrated males. Howe-
ver, significant differences were found for Lithuanian indigenous wattle pigs and 1/4 WB
genotype. Positive correlations that were estimated between the age and meat pH for
Lithuanian indigenous pigs (r=0.47), 1/4 WB genotype (r=0.34) and 1/2 WB genotype
(r=0.71) hybrids show that intensive rearing is not suitable for these animals. The principal
component analysis showed that the effects of undetected factors were higher for the meat
quality traits from the wild boar genotypes than from the domestic Lithuanian indigenous
wattle pigs.
Key words: swine, wild boar, hybrids, meat
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KAYECTBO MSCA JIUTOBCKUX MECTHBIX CBUHEN U UX
I'MBPNI0OB C KABAHAMMU

Buoaera Pasmaiite?, Jlanryoae Ypoiuene

WHCTUTYT KUBOTHOBOACTBA JIMTOBCKOW BETEPHHAPHOW aKaICMUH,
P. Xebenkoc yn. 12, LT-82317 baricorana, Pagsumuuickuii p-oH, JIutBa

Pesrome

C 1eIbI0 M3YUUTH KA4eCTBO MsiCa JIMTOBCKMX MECTHBIX CBUHEH M MX TOMOPHIIOB C
JIUKUM KabaHOM, IMOJONBITHBIE T'PYMIBI ObUIH C(HOPMUPOBAHBI B COOTBETCTBUH C
TEHOTHUIIOM )KUBOTHBIX (UUCTOMOPO/IHBIE JINTOBCKUE MECTHBIE CBUHBY U UX TUOPHIBI,
umeromue '/, 1 '/, kxpoBu kabaHa) U MX IOJOM (CBUHKM M KacTpaThl). Bbuio
HCCIENOBaHO 57 )KMBOTHBIX, BBIPAIIEHHBIX Ha (epMe MHCTUTYTa KUBOTHOBOJACTBA
JIuTOBCKOW BETEpUHAPHOW aKaJeMUHU, TMPUMEHSs OJMHAKOBOE KOHIEHTPATHOE
kopmiteHne. [TpoOsl Msica (JUTMHHEHIIEH MBIIILIBI CIIMHBI) OBIIIM OTOOPAHbI U3 CpeTHel
YaCTH JIEBBIX TIOJIOBHH TYIIN Ha MECTE Cpe3a OKOPKa, MPEABAPUTENIEHO OXJIAKACHHBIX
rpu temrepatype 2-4 °C B TedeHuu 24 yacoB. YCTaHOBIIEHO, YTO B Msice IMOpUIOB
cyxoro BemectBa 0but0 Gonbiie (P<0,05), ueM B Msce TUTOBCKMX MECTHBIX CBUHEH,
a pasnuyre B KOJIMYECTBE CYXOr'O BEIIECTBA B MSCE JIMTOBCKMX MECTHBIX CBHHEH U
THOPHIOB YBEIIMYMBAJIOCH ITPH YBEIMUEHUN PUITUTHSE T0JIH KabaHa. Paszmiuuns mexy
JIPYTMMHU TTOKa3aTelsIMH KauecTBa U XMMUYECKOT'O COCTaBa MsCa MCCIIeJOBAHHBIX
TEHOTHITOB OBUIN CTATUCTUYECKH HETOCTOBEPHBIMU. XOTS TOKA3aTe N KauecTBa Msca
JIMTOBCKMX MECTHBIX CBMHEH M MX TMOPHUIOB C KabaHaMH y OTAEIbHBIX WH/IWBUIOB
BapbUPYIOT, KAYECTBO MX MsCa MOXKHO CUMTATh XOPOIIMM. B MbIIax y CBHHOK
BCEX TEHOTHUITOB OBLTO MEHBIIE )KUPa, YEM Y KaCTPaTOB, HO JOCTOBEPHBIE PA3IHUUS
B €0 KOJIMYECTBE OOHAPYKEHBI TOJIBKO B MsICE JIMTOBCKUX MecTHBIX cBuHeH (P<0,01)
U X rubpua0B, uMeroIux '/, yacth kabana (P<0,05). ITonoxurenbHas Koppessuus
MeXAy Bo3pactoM M pH Msica BbIsSBIEHa B TpyNIax JUTOBCKUX MECTHBIX CBUHEH
(r=0,47), rubpunos, umeromux '/, (r=0,34) u '/, nomo (r=0,71) xabana. 310
yKa3bplBa€T Ha TO, YTO MHTEHCHU(HUKAIMS BBIPAIIMBAHHUS HEXeJaTelbHa HH IS
JIMTOBCKMX MECTHBIX CBUHEW, HU JUIS U MX THOPUIOB ¢ KabaHAMU. AHAJTN3 OCHOBHBIX
KOMITOHEHTOB, UCIIONB3Ysl craTucTryeckyro nporpammy MINITAB 15, mokazair, uro
HeolleHEeHHbIe (paKkTOphl OONbIIE BIUSIOT HAa Ka4eCTBEHHBIE MOKa3aTelu Msica
rUOpUIOB ¢ KabaHAMU, HEXEIH Ha YMCTOKPOBHBIX JTUTOBCKMX MECTHBIX CBUHEM.
KiiroueBnble ciioBa: CBUHBH, KaOaHbBI, THOPHIIBI, MSICO

2 Astop mis nepenucku. Tem. +370 422 65383, e-mail: razmusv@one.lt
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